
Via Panoramica, 48 
Gabicce Mare (PU)

DOMENICA  
25 GIUGNO 
dalle 15:00 

Prenotati Subito!

Cristiano Bonolo, Chef di cucina naturale, dopo un’esperienza di avvicinamento alla 
cucina macrobiotica, inizia ad eliminare carne, pesce e prodotti raffinati dalla sua cucina. 
Con l’esperienza ha scoperto che togliere significa scoprire nuovi modi di sperimentare 
con le mani in pasta. Ai fornelli scatena il suo lato creativo.  
Insieme a Vegolosi  www.vegolosi.it ha pubblicato 3 libri sulla cucina e sulla pasticceria 
naturale. 
 
Il corso inizierà alle ore 15:00 e terminerà con buffet finale e consegna diplomi sul nostro 
lounge bar. 

Chef Cristiano Bonolo "Cucina vegana gourmet"

Per info e  
prenotazioni: 

tel. 0541 954761 
info@duparchotel.it 
www.duparchote.it

Solo per soci confcommercio 
€ 65,00 € 45,00  


